A Réept fla c{h 1egehc{1°e Gugélhf i /

von Fray Waas

Nr. 1: Die Zutaten

Wor diesen osbliohon Guaebhupd backon will, brauchd dazu.:

250 g Budder, 250 g Zucker, 4 Eier, 1 Bickohen Uanillezmcker, eimen EL Mikch, 250 g Mebd,

eimen L Backpubver, 3 EL gomakdene Hasetniisse, eimen EL Kakao umd eimen 1L Zimd.
Wemm Du atles beieimander hasd, beginnd

Nr. 2: Die ZUbePeitUhg des Kuchens

Zuersd mimomsd Du die Sier, sohtigsd sie anf und dremmsd das Eigeth vom Eiweifs. Uomrsichd,
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dem Rihrgerdd, bis sich eim dicker, weiffer, fesder Sohauwm bitded. Davon sdeblsd Du es zur Seide.
In eime grofere Sohissel dusd Du die Buller wnd wrernsihnrsd sie mid dem Zucker, dem Uamitlezucker
wund dem Eigeth. Du mussd so- bamge rriduren, bis bleime Blischen endsdehen. Das Mebd mussd Du gud
mid dem Backpumbver vermischen, davon lissd Du es mach mmd mach mid in die Sohdissel riesebn.
Jebed kammsd Du amch die Hasebniisse, den Kakao, den Zimd mmd die Miloh im. den Leig geben.
S kovnmnd der Eierschmee am die Reihe. Den mussd Du vonrsiohdiq mnder den Leig heben.
Hasd Du alles gud vrermisohd, danmn darfsd Du den Leig mickd jebed schom aufessen, somderm es folgd

Nr. 3: Das Backen des Kuchens

Den Backofen mumssd Du aunf 180° vonrheizen., damid Deim Qugethupd schém durchgebacken wrird.

Die Kuchendormm reibsd Du mid Bulder aus umd sdreusd eim paar Hasebnusssdickohen himein.
Jebed gitsd Du den Leig im die Kuchenform mmd sdettsd das Ganze im den Backofen. Dord muss der

Qugethupf ebwa eime Sbunde backen, bis er gotdgell isd. Du wirsd sehen, wie feim er schmeckd!




